附件3
部分不合格检验项目小知识
一、亚硝酸盐
[bookmark: _GoBack]亚硝酸盐，一类无机化合物的总称。主要指亚硝酸钠，亚硝酸钠为白色至淡黄色粉末或颗粒状，味微咸，易溶于水。硝酸盐和亚硝酸盐广泛存在于人类环境中，是自然界中最普遍的含氮化合物，亚硝酸盐的外观及滋味都与食盐相似，在工业、建筑业中被广泛使用。亚硝酸盐作为肉制品护色剂，可与肉品中的肌红蛋白反应生成玫瑰色亚硝基肌红蛋白，增进肉的色泽；还可增进肉的风味和防腐剂的作用，防止肉毒梭菌的生长和延长肉制品的货架期。但亚硝酸盐的毒性也非常大，食入0.3～0.5克的亚硝酸盐即可引起中毒，3克导致死亡，食品中毒事件中由亚硝酸盐引起食物中毒的机率较高，所以我国对食品中亚硝酸盐的限量有明确的限值规定。
可能超标原因：有些不法商家了改善肉制品的色泽、提升外观，超限量使用了亚硝酸盐。
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